Boletus edulis Bull., 1782

Cépe de Bordeaux

Classe :
Famille :

Division :
Ordre :

Basidiomycota
Boletales

Agaricomycetes
Boletaceae

Introduction :
Les Cépes sont des bolets reconnus pour leur excellente comestibilité. Il n’en existe que 4 :
Boletus aereus (Cépe a téte noire)

Boletus aestivalis (Cépe d’été)

Boletus edulis (Cépe de Bordeaux)
Boletus pinophilus ( Cépe des pins)

Dans cette fiche, nous allons étudier : Boletus edulis (Cépe de Bordeaux)

Etude macroscopique de Serge DUNIS :

Cépe de Bordeaux

Boletus edulis

Ecologie

saison de pousse

été et surtout automne

sols

variés mais de préférence siliceux, acides

bois

clairs de feuillus (chénes, chataigniers)
surtout sombres de hétres et de coniféres (épicéas)

Commentaire

@ encm 8a25
aspect charnu, convexe a marge réguliéere
revétement brun fauve, brun roussatre, plus clair vers la marge
Chapeau | (couleur)
revétement lisse et mat par temps sec, lubrifié par temps humide
(aspect)
marge parfois liserée partiellement de blanc
Tubes fins, blanchéatres puis olivatres
Pores petits, blancs, virant lentement au jaune verdatre, non bleuissant
Sporée brun olive
aspect typiquement ventru, obése
Pied couleur brun clair

Réseau sur le pied

fin réseau blanc sur le haut

densité

épaisse, ferme

. couleur blanche
Chair —
sous revétement brune
Commentaire devient assez molle avec I'age
Odeur faible, agréable
Saveur douce de noisette

Comestibilité

Excellent
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Cépe = bolet reconnu pour son excellente comestibilité. Il n’en existe que 4 !

2 cépes avec beaucoup

ne pas confondre les cépes d'été et de Bordeaux

Confusions de points communs avec le
_ e (eBE S Boletde fiel | >R
p055|bles a téte noire es pins été e Bordeaux
Boletus Boletus pi- Boletus Tylopilus Boletus
aereus nophilus aestivalis felleus edulis
clairs de feuillus
(chénes, chatai-
clairs de feuillus | pins, sapins, gniers) surtout
Ecologie (bois) (chénes, chéatai- | épicéas, parfois feuillus feuillus sombres de

gniers)

sous feuillus

hétres et de
coniféres (épi-
céas)

Chapeau (aspect)

charnu, convexe
a marge régu-
liere

charnu, convexe

charnu, hémis-
phérique puis
convexe

convexe puis
étalé

charnu, convexe
a marge régu-
liere

Chapeau (marge)

parfois liserée
partiellement de
blanc

souvent liserée
partiellement de
blanc

fins, blanchatres

grisétre péle puis

fins, blanchatres

Tubes TN X a RN
puis olivatres verdatres blanchatres puis olivatres
uis rose carné
petits, blancs longtemps blan- P petits, blancs,
petits, blancs devenant lente- chatres puis Les tubes bru- | Virant lentement
is jauni i i- jaune verdatre . i -
Pores puis Jguplssants, ment’Jaune oli J nissent au tou- | U jaune ver
olivatres vace dan§ la cher datr_e, non
vétusté bleuissants
Sporée brun olive brun olive brun olive rosatre brun olive
brun rougeétre lus clair que le brun clair, blan-
Pied (couleur) roux clair, plus pale P 9 chatre au som- brun clair

Pied (Réseau

en haut

chapeau

met

blanchéatre puis

fin, blanchéatre

blanchéatre jus-
qu'a la base,

grossier, larges
mailles, brun
foncé, sur la

fin réseau blanc

sur le pied brunétre souvent nette- - .ol sur le haut
pied) ment en relief | duasi-totalite
du pied
densité ferme ferme assez ferme assez tendre épaisse, ferme
Chair couleur blanche blanche blanche blanchatre blanche
sous blanche brun vineux blanche brune
revétement
Odeur faible faible faible, agréable faible faible, agréable
lentement .
| s douce de noi-
Saveur douce douce douce ameére puis trés sette
ameére
Comestible Excellent Excellent Excellent hon toxique Excellent
immangeable
Quelques références iconographiques et bibliographigues :
o Fiches SML de Serge DUNIS
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